
Bienvenidos al futuro de la refrigeración con OLE 
FROST, la última innovación en tecnología de 
congelación de la reconocida empresa Olevending. 
Diseñado para ofrecer una experiencia excepcional 
en la distribución de productos congelados, OLE 
FROST redefine los límites de la refrigeración y 
eleva el estándar de las máquinas expendedoras de 
alimentos.

OLE FROST es la última innovación de Olevending OLE FROST es la última innovación de Olevending 
en refrigeración para distribución de productos 
congelados. Destaca por su tecnología de 
enfriamiento avanzada que mantiene los alimentos 
frescos y deliciosos por más tiempo. Su sistema de 
control de temperatura y monitoreo inteligente 
garantiza condiciones óptimas de conservación. 
Además, su interfaz intuitiva y pantalla táctil facilitan 
la selección y compra de productos, convirtiéndolo 
en más que una máquina expendedora, sino en una 
obra maestra de ingeniería y diseño.

www.olevending.es     902 444 001

¿Por qué obtener una OLEFROST?



Para reducir la emisión directa e indirecta de gases 
de efecto invernadero y minimizar el impacto en 
GWP OLE FROST funciona con R290, un 
refrigerante natural y ecológico.

Avalada por su reconocida experiencia en Avalada por su reconocida experiencia en 
tecnologías de refrigeración, Olevending amplía su 
gama para dispensar alimentos congelados con 
OLE FROST, un modelo que ofrece gran capacidad 
de producto para satisfacer la creciente demanda 
del mercado congelado.

Vano de erogación con altura de 170mm para poder Vano de erogación con altura de 170mm para poder 
alojar jarras o tazas, soporte para tazas pequeñas.

Medidas:
Alto x ancho x fondo: 1830* x 1026 x 845 mm
Peso (neto estándar sin opciones): 360 kg

OLE FROST ES LA PRIMERA 
MÁQUINA DE OLEVENDING CON 
EXPANSIÓN DIRECTA DEL GAS 
REFRIGERANTE HC.


